
Variedades. Tempranillo, graciano, garnacha y mazuelo. Cultivo respetuo-
so en búsqueda de la armonía.

Añada 2018. Lenta evolución de la uva las últimas semanas del ciclo, 
lo que exigió un intenso seguimiento del viñedo. El tiempo benévolo de 
septiembre nos permitió esperar a la óptima maduración de cada parcela. 
Es una añada con marcada influencia atlántica. Vendimia en cajas del 28 de 
septiembre al 2 de octubre de 2018, tras una selección de la uva en campo.

Elaboración. Fermenta 12 días con remontados y dos ”delestages”, se 
descuba y 24-48 horas más tarde se pasa a barricas francesas. Maceración 
controlada al final de la fermentación alcohólica. La fermentación malolác-
tica se realiza de manera espontánea en enero de 2019, separando las lías en 
tres trasiegas. Crianza de seis meses en barrica francesa. Embotellado el 20 
de enero de 2020.	

Calificación doca Rioja. Cosecha B “Buena”. 

Nota de cata. Aromas frutales, complejos por el coupage de las tres 
variedades. Estructura que recuerda a los vinos tradicionales de Rioja, con 
colores intensos y vivos. Fresco y vivaz en boca. Una sutil madera resalta la 
fruta. Nuez moscada discreta, canela y trufa. Expresión fiel de un viñedo y 
un paisaje. 
Consumo óptimo: 2020-2024.

Alcohol. 13º Vol. 

Selvanevada
2018

En recuerdo al vino tradicional en casa, se distingue por su frescura y 
carácter vibrante. Un vino ligado a un lugar. 

15.333 botellas de 0,75 l
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